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Orgulloyvergiienza

L

odos los pueblos tie- emularlos, sino también paraem-

nenmotivos de orgu- f‘\ : prendedores de otrosrubros. .
lloydevergiienza.La Lagastronomia peruanaeshija . “Lfl agr Ol.lldllStl'layla ,
delincuenciayla co- —T ?‘a de nuestraintegracion cultural y mineria eXPllcan muchomas
rrupcion, por ejem- . B Mﬂ} | biodiversidad. Unanoticiamenos lareducciondelapobrezade

plo, nos avergiienzan. Nos indig-

natambién la violencia que asoma m

cuando undirigente extremista, co-

los ultimos lustros en el pais
que los programas sociales”.

conocidaesqueestatltimaes, se-
gtn la encuesta de Ipsos/El Co-
mercio, nuestro segundo motivo

moPedroCastillo, sostieneque “acd, ALFREDO de orgullonacional. Ynole falta
siesnecesario, correrdsangre”,ensu Torres razénalaciudadania: somosuno
inaceptable oposicion ala evalua- delospaisesen el mundo con ma-
cién de profesores. Las malas noti- ; oo yorvariedad de especies de aves,
. . Presidenteejecutivo )’
ciasquedesbordanlasprimeraspla- de Ipsos Perti peces, mamiferosyplantas.
nasylosnoticiarios delatelevisién o> Pero, talcomoocurre connues-

nosabruman y conducen al desani-
mo general.

PeroelPerttiene también éxitos quenosen-
orgullecen, buenasnoticiasquenodeben pasar
desapercibidas. Porejemplo, laelecciénde Ma-
chuPicchu como unadelasnuevas maravillas
delmundoenunavotaciénuniversalhacejusto
unadécada. Pero el majestuoso santuario his-
torico fue construido hace mas de 500 afios, lo
que pone el mérito en nuestros ancestros y nos
empequefiece en perspectiva.

Poresoestanimportantequeenlatltimadé-
cadahaya surgido un nuevo motivo de orgullo
paralos peruanos: la gastronomia. Aunque el
descubrimiento de los méritos de la cocina pe-
ruanaseremontaalosafiosochentaynoventa,
cuando Bernardo Roca Rey predicaba sobrela
cocinanovoandina, y principios de este siglo,
cuando Gastén Acurio empieza su aventura
culinaria, esrecién en el 2007 que se fundala
Sociedad Peruana de Gastronomia (Apega),
que crea Mistura, la feria gastrondmica inter-
nacional de Lima; y que nace Summum, los
premios ala gastronomia peruana que se en-
tregaran mafana.

El ‘boom’ de la gastronomia fue tan rapido
que ya parece que tuviese mucho tiempo, pe-
rotodoslos premios internacionales ganados
por Gastdn Acurio, Virgilio Martinez, Micha
Tsumuray otros grandes chefs peruanos son
delaudltimadécada.Yesreciénenel 2016 que
la gastronomia supera a Machu Picchu como
el mayor motivo de orgullo nacional enlasen-
cuestas de Ipsos/El Comercio ala opinion pu-
blica peruana; y que otra encuesta de Ipsos
entre lideres de opinién de América Latina co-
locaal Pertienel primerlugarcomoel paismas
atractivoen gastronomia, dejandoaMéxicoen
elsegundo puesto.

ElatractivointernacionaldelPerticomodes-
tino gastronémico se siente ya enla dificultad
por conseguirreservasenlosrestaurantesmas
afamados, pero el aporte de esta noble activi-
dadvamasallddesuimpactoenelturismo.Los
mejores restaurantes peruanos son ejemplos
deinnovacion, calidad, eficienciay servicio al
cliente. Suslideres son pequefios y medianos
empresariosque compitenamigablemente por
lapreferenciadelpublico. Son, porlotanto, mo-
delosno solo parajovenes chefs que aspiran a

tra cultura milenaria, nuestro de-
sarrollo no depende delo que he-
mosrecibido, sinodeloquehacemosconnues-
tros recursos. La agricultura peruana tuvo un
sensibleretrocesoenlosafiossetentayochenta
como consecuencia de erradas politicas agra-
riasy econdmicas, pero el cambio de orienta-
cién hacia politicas de mercado ha permitido
que el sector empiece a avanzar hacia lamo-
dernidad.

Hoy el Perti es uno de los tres mayores ex-
portadores del mundo de esparragos frescos,
paltas frescas, quinua, nueces de Brasil, aran-
danosymangos frescos. Estambién unodelos
diezmayoresexportadoresde cacaoengrano,
uvas frescas, mandarinas, bananos organicos
ygranadas. Laagroindustriamodernaha
multiplicado por diez el valor de sus ex-
portaciones en 15 afos. Hoy exportamas
deUS$5.000millonesydaempleoacasiun
millén de trabajadores. La agroindustriay
lamineriaexplicanmuchomaslareduccién
delapobrezadelosdltimos
lustrosenel paisquelospro-
gramassociales.

Estasbuenasnoti-
ciasno deben pasar
desapercibidas. Los
peruanosdebemoscele-
brar nuestros éxitos pa-
raaprenderdeellos. En 7
las universidades, se podria
estudiar, porejemplo, quéinno-
vaciones y leyes hicieron posible
el‘boom’delaagroex-
portaciéony cémo
sepodriareplicar
este modelo en
otros sectores.
Alosescolares se
les podriahacerre-
flexionar sobre qué
actitudes persona-
leshan contribuido
al ‘boom’ dela gastro-
nomia. Unosy otros de-
bemosquejarnosmenosde
nuestrosmalesy pensar masen
cudl puede ser nuestra préxima histo-
riade éXitO. mmm
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